
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 ندوة علمٌة بعنوان 

 أصناف الزٌتون الأخضر على جودة المخلل الناتج()تأثٌر التكلٌس فً ثمار 

 محطة  بحوث الجماسة –مكان التنفٌذ: مركز بحوث طرطوس 

  77/2/2175تارٌخ التنفٌذ: 

 :  النشاط وامنفذ

 م. جمال نحّة  –م. عجٌب زهرة  -د سمٌر الأحمد  -م. نوفل الرضوان   -م. عفاف دٌوب  –عبٌر محمد  م.

 م. حسٌن دٌب ( –م. محمد شلهوم –عناصر دائرة نقل التقانة  )م. طاهر الخلٌل   

 ملخص عن النشاط واهم النتائج: 

ٌوجد فً سورٌا العدٌد من أصناف الزٌتون منها ما ٌستخدم لاستخلاص الزٌت ومنها ما ٌستخدم للتخلٌل أو لتحضٌر زٌتون 

 . المائدة وبعضها الآخر ثنائً الغرض 

وٌعتبر زٌتون المائدة المخلل أحد المقبلات الرئٌسٌة فً كثٌر من دول العالم حٌث تلعب السكرٌات فٌه دوراً هاماً فً تغذٌة 

 الجسم  فضلاً عن احتوائه لكمٌات لابأس بها من الفٌتامٌنات. 

 تعرف المخللات :

ٌل الملحٌة أو بالملح الجاف بإضافة أو بدون إضافة بأنها أجزاء نباتٌة )ثمار أو أوراق أو نورات( تمت معاملتها بالمحال

الأحماض العضوٌة و التً ٌتكون فٌها حمض اللبن نتٌجة لعملٌة التخمر اللبنً و المعدة للتسوٌق فً أوساط التعبئة 

المستخدمة فً هذا المجال) الخٌار و المختلفة، و عامل الحفظ فٌها الملح أو الحموضة أو البسترة، و أهم المنتجات النباتٌة 

 الملفوف و الجزر و البصل و اللفت و الفلٌفلة و الزٌتون ... الخ(

 تهدف عملٌة التحلٌة إلى إزالة الطعم المر المتمٌزة بالطعم القابض وغٌر المقبول  والذي ٌعزى إلى وجود جلٌكوسٌد ٌسمى

Oleoropien إلى مركبات ثانوٌة كحمض الكافٌٌك وهو عدٌم المرارة ومركبات الذي ٌمتاز بسرعة تحلله فً الوسط القلوي

أخرى ذوابة فً الماء، وتشٌر دراسات أخرى أجرٌت على هذه المادة أنها ٌمكن أن تتحلل مائٌاً فً الوسط الحامضً معطٌة 

 غلوكوز.

، ثم غمرها فً -و التكسٌر أو الوخزأي غٌر معاملة بأٌة عملٌة مٌكانٌكٌة كالتجرٌح أ -معاملة الثمار الكاملة  الطرٌقة هً :

أٌام، أما الشاهد من كل صنف لن ٌغمر برائق الكلس و إنما بالماء،  4% لمدة 3% و 7تركٌزٌن من رائق الكلس المطفئ 

أٌام و سٌتم  6% لمدة 8أٌام ثم بتركٌز  4% لمدة 6أٌام ثم بتركٌز  3% لمدة 4ومن ثم سٌتم تحلٌتها بمحالٌل ملحٌة بتركٌز 

 %. 71ا بمحلول ملحً دائم بتركٌز حفظه

 التوصٌات:

%(،على كل من المعاملات الأخرى) النقع بالماء 3المعاملة بالنقع برائق الكلس  -بٌنت النتائج تفوق )الصنف أبو سطل

%(  وعلى الصنف كوراتٌنا بجمٌع معاملاته من حٌث الصلابة والتقٌٌم الحسً )جودة 7والنقع برائق الكلس  –المقطر 

 خلل الناتج ( الم



ٌنصح بالاهتمام بطرٌقة التكلٌس فً حفظ ثمار الزٌتون للحصول على مخلل بجودة ممتازه وخاصة من حٌث الصلابه  

 الناتج لمدة طوٌلة وبحالة جٌدة  بالأخص للأصناف المروٌة حٌث ٌمكن الحفاظ على المخلل


